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Über 



Über WIdmann’s Alb.leben

Eine Genussdestination inmitten der
Schwäbischen Alb

„Widmann’s Alb.leben“ in Königsbronn ist nicht einfach nur ein Hotel
oder ein Restaurant oder ein Ausflugsziel. Es ist eine Erlebniswelt, in der
die Schwäbische Alb mit allen Sinnen spürbar ist. Sei es die gehobene
Heimatküche mit regionalen Produkten, die romantischen Chalets mit
ihren atemberaubenden Ausblicken oder ein Team, das jeden neuen
Gast sofort in die Familie aufnimmt: Wer hier einkehrt, fühlt sich schnell
wie zu Hause. Kurzum: Dieser Ort ist ein wahres Paradies für alle
Genießer und Naturliebhaber. Dafür verantwortlich: Gastgeber und
Sternekoch Andreas Widmann.

Schwäbische Küche trifft auf moderne Raffinesse 

Die Schwäbische Alb ist eine Region von unverwechselbarer Schönheit
und vielfältiger Natur, die Besucherinnen und Besucher mit ihrer
idyllischen Landschaft und ihrem einzigartigen Charme verzaubert.
Doch für Andreas Widmann ist dieser Flecken Erde mehr als nur
romantische Idylle. Es ist seine Heimat. Und das schmeckt man auch.
Denn in „Widmann’s Alb.leben“ stehen regionale Produkte im
Mittelpunkt, die der Sternekoch mit innovativen Techniken und
modernen Einflüssen zu unvergesslichen Geschmackserlebnissen
veredelt. Im Sternerestaurant „ursprung“ erleben Gäste diese
Philosophie auf höchstem Niveau, während das Gasthaus „Löwen“
Gemütlichkeit mit bodenständigen schwäbischen Spezialitäten
verbindet. Der Biergarten bietet zusätzlich einen idyllischen Platz, um
die regionale Küche unter freiem Himmel zu genießen.



Für diejenigen, die die kulinarischen Kreationen von Andreas Widmann
auch zu Hause genießen möchten, bietet der Online-Shop „Widmann's
Feine Kost“ eine Auswahl an fertig zubereiteten Gerichten – persönlich
zubereitet vom Küchen-Team „Löwen“. Die sorgfältig kuratierte
Produktpalette folgt denselben hohen Standards wie die Küche im
Restaurant und bringt erstklassige Genüsse direkt in die eigenen vier
Wände.

Ankommen, einchecken, wohlfühlen

Neben den kulinarischen Highlights trumpft „Widmann’s Alb.leben“
aber auch mit einer Vielzahl einladender Unterkünfte auf. Von stilvollen
Hotelzimmern für Einzelpersonen oder Familien, über rustikale
Waldarbeiter-Wagen für Naturliebhaber bis hin zu romantischen
Chalets, die zum Träumen einladen – hier findet jeder Gast den
passenden Ort für seinen Aufenthalt. Abgerundet wird dieses
Besuchererlebnis von einer herzlichen Gastfreundschaft, die das
gesamte Team um Andreas Widmann mit jeder Faser ausstrahlt. Wer
hier ankommt, fühlt sich garantiert von der ersten Minute an
willkommen und rundum umsorgt. Diese Herzlichkeit trägt maßgeblich
zum besonderen Flair und der Beliebtheit dieser Destination bei.

Über WIdmann’s Alb.leben



Ideale Räumlichkeiten für verschiedene Anlässe

Gäste können inmitten dieser einzigartigen Kulisse aber nicht nur auf
Sterneniveau essen und übernachten. Es lässt sich in „Widmann’s
Alb.leben“ auch ausgezeichnet feiern. Ob Hochzeiten,
Geburtstagsfeiern, Firmenveranstaltungen oder private Treffen – die
vielseitigen Eventlocations bieten den passenden Rahmen für jede
Veranstaltung und sorgen garantiert für unvergessliche Momente.
Firmen haben hier außerdem die Möglichkeit, Tagungsräume zu mieten.
Mit modernster Technik und flexibler Raumgestaltung können in
„Widmann’s Alb.leben“ Meetings, Workshops und Seminare perfekt
organisiert und durchgeführt werden. Die Räume sind so konzipiert,
dass sie eine produktive und angenehme Arbeitsumgebung bieten. Die
Tagungsgäste profitieren von einer ruhigen und inspirierenden
Umgebung, die Konzentration und Kreativität fördert.

Dieses breite Angebot macht „Widmann’s Alb.leben“ zu einer
erstklassigen Anlaufstelle für all diejenigen, die auf der Suche nach
einem unvergesslichen Erlebnis inmitten ursprünglicher Natur sind.
Weitere Informationen über „Widmann‘s Alb.leben“ und die
verschiedenen Angebote und Services finden Sie auf unserer Webseite:
Widmann’s Alb.leben.

Über WIdmann’s Alb.leben

https://www.widmanns-albleben.de/


Bildmaterial

Über WIdmann’s Alb.leben

Andreas Widmann und sein Team bescheren jedem Gast
einen traumhaften Aufenthalt.

Auch für Wellness ist im Hotel gesorgt.



Bildmaterial

Über WIdmann’s Alb.leben

In Widmann’s Alb.leben gibt es für
jeden das richtige Zimmer.

TEXT UND BILDER HIER
HERUNTERLADEN

https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/ueber-uns.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/ueber-uns.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/ueber-uns.html


Über 
Andreas Widmann



Über Andreas WIdmann

Mit Herzblut und schwäbischem
Temperament zum Sternekoch

Inmitten der malerischen Kulisse der Schwäbischen Alb hat der
Sternekoch Andreas Widmann ein wahres Paradies für Genießer
geschaffen. Wer hier zu Besuch ist, wird schnell merken: „Widmann's
Alb.leben“ in Königsbronn ist mehr als nur ein Hotel. Es ist eine
einzigartige Genussdestination, die kulinarische Highlights mit herzlicher
Gastfreundschaft und traumhafter Umgebung vereint.

Heimatliebe geht durch den Magen

Saftig-grüne Wiesen, kristallklare Bäche und knallbunte Wiesen – wer
hier nicht sofort ins Träumen gerät, hat wohl jeglichen Sinn für die
Liebe zur Natur verloren. Doch für Andreas Widmann ist die
schwäbische Ostalb mehr als nur romantische Idylle. Hier ist er
aufgewachsen. Hier ist er Mensch. Und das schmeckt man auch. Denn
hier wird Heimatküche großgeschrieben. „Ich will wissen, woher die
Lebensmittel und Gewürze kommen. Ein guter Apfel muss von der
Streuobstwiese nebenan stammen, nicht von einer Plantage, die mit
Chemikalien behandelt wird. Tiere und Pflanzen sollen natürlich in der
Umgebung wachsen. Das gilt auch für die Felder. Ohne Zusätze, ohne
Dünger, ohne Pestizide. Dieses Wissen ist die Basis für
verantwortungsvolles Essen. So kann man glücklich und lecker leben.“



Über Andreas WIdmann

Man könnte also schon fast behaupten, Andreas Widmann sei kein
Mann von Welt. Zumindest, wenn es um seine Gerichte geht. Doch
beweist der Familienvater mit seiner nachhaltigen Denkweise echte
Weitsicht. Regionale Produkte stehen im Mittelpunkt seiner Kreationen,
die der selbst ernannte „Alb.styler“ mit innovativen Techniken und
modernen Einflüssen zu unvergesslichen Geschmackserlebnissen
veredelt. Im Sternerestaurant „ursprung“ erleben Gäste diese
Philosophie auf höchstem Niveau, während das Gasthaus „Löwen“
Gemütlichkeit mit bodenständigen schwäbischen Spezialitäten
verbindet. Der Biergarten lädt zum entspannten Verweilen ein und
bietet eine lockere Umgebung, um die Gasthausküche zu genießen.

Ein Stückchen Heimat

Neben den kulinarischen Highlights trumpft „Widmann’s Alb.leben“
aber auch mit einer Vielzahl einladender Unterkünfte auf. Von stilvollen
Hotelzimmern über rustikale Waldarbeiter-Wagen bis hin zu
romantischen Chalets – hier findet jeder Gast die passende Unterkunft.
Abgerundet wird dieses Besuchererlebnis von einer herzlichen
Gastfreundschaft, die Anna und Andreas Widmann mit jeder Faser
ausstrahlen.



Über Andreas WIdmann

Andreas Widmann ist aber nicht nur Gastgeber und Sternekoch. Er ist
als Mitglied und Vize-Präsident der Jeunes Restaurateurs Deutschland
(JRE) auch ein echter Visionär der Gastronomie – und möchte genau
dieses Wissen und diese Passion an Jüngere weitergeben. „Wir
besuchen viele Ausbildungsmessen und unterstützen junge Menschen
bei der Berufsfindung. Einmal im Jahr veranstalten wir den ‚Passion
Day‘. Schülerinnen und Schüler können uns besuchen und in einer Art
Speed-Dating mit unseren Azubis sprechen. Abends gebe ich dann noch
einen Kochkurs. So entstehen nicht nur neue Kontakte, oft erwächst
daraus auch die Entscheidung für diesen Beruf. Wichtig ist nur, den
jungen Leuten die Freude am Kochen zu vermitteln. Wir sind seit
langem ein Top-Ausbildungsbetrieb und Teil des Ausbildungskonzepts
der JRE. Wer uns noch nicht kennt: Kommt vorbei, es lohnt sich.“

Ein Ort zum Ankommen und Genießen

Aber auch wer einfach mal so den Weg nach Königsbronn zu
„Widmann's Alb.leben“ findet, wird diesen Ort lieben. Er lädt ein zum
Entdecken, Genießen und Verweilen. Hier kann man die Seele baumeln
lassen, die schwäbische Küche neu erleben und die Gastfreundschaft
der Familie Widmann hautnah spüren. Ein perfektes Ziel für alle, die auf
der Suche nach einem unvergesslichen kulinarischen Erlebnis inmitten
ursprünglicher Natur sind.

Weitere Informationen über Andreas Widmann und seine
Genussdestination „Widmann‘s Alb.leben“ finden Sie auf unserer
Webseite: Widmann’s Alb.leben. 

https://www.widmanns-albleben.de/de/unser-alb-leben.html


Über Andreas WIdmann

Bildmaterial

Andreas Widmann ist Genussbotschafter der
schwäbischen Küche.



Bildmaterial

Über Andreas WIdmann

Der Sternekoch ist nicht nur Küchenchef, sondern auch
Unternehmer.

TEXT UND BILDER HIER
HERUNTERLADEN

https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/ueber-uns.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/ueber-uns.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/ueber-uns.html


Über 
Alb.style



Alb.style

Ein Stück Heimat auf Zeit

Wohnen, wo andere Urlaub machen – Andreas Widmann hat sich
genau diesen Traum erfüllt. Der Sternekoch ist nach einigen Jahren in
Neuseeland zurück ins Familienhotel nach Königsbronn in der
Schwäbischen Alb gekehrt und hat mit „Widmann’s Alb.leben“ einen
Ort geschaffen, der den Gästen ein Gefühl von Heimat auf Zeit gibt. Ob
als Einzelreisender, Paar, Familie oder Naturliebhaber – hier finden
Reisende die perfekte Unterkunft. Andreas Widmann und seine Frau
Anna sorgen gemeinsam mit ihrem Team für eine herzliche und
familiäre Atmosphäre, in der man sich vom ersten Moment an
willkommen und wohlfühlt.

Stilvolle Hotelzimmer

Seit mehr als 200 Jahren steht das „Widmann’s Alb.style“ Hotel für
schwäbische Gastlichkeit. Das traditionsbewusste Haus stellt
Herzlichkeit und Regionalität ganz klar in den Fokus – und das sieht
man auch. Angefangen bei den stilvoll eingerichteten Zimmern sorgen
regionale Materialien aus Filz, Wolle und Leinen für eine einmalige
Atmosphäre, die durch ihre Komposition inspiriert und beruhigt. Jedes
Zimmer ist individuell gestaltet und bietet den Gästen einen
komfortablen Rückzugsort. Die großzügigen Familienzimmer bieten
genügend Platz für Eltern und Kinder und sind mit allem ausgestattet,
was man für einen komfortablen Aufenthalt benötigt. Die
kinderfreundliche Umgebung und die zahlreichen Freizeitmöglichkeiten
in der Region machen den Familienurlaub zu einem echten Erlebnis für
Groß und Klein.



Rustikale Waldarbeiter-Wagen

Wer es gerne etwas rustikaler und naturnäher mag, kommt in
„Widmann’s Alb.leben“ ebenfalls auf seine Kosten. Die beiden
Waldarbeiter-Wagen „Fuhrmann“ und „Wildschütz“ sind perfekt für
Naturliebhaber, die das Abenteuer suchen und gleichzeitig nicht auf
Komfort verzichten möchten. Die liebevoll restaurierten Wagen wurden
mit ursprünglichen Baustoffen aus der Heimat und traditioneller
Handwerkskunst errichtet und gemütlich eingerichtet. Umgeben von
der Schwäbischen Alb stehen hier Gemütlichkeit, Romantik und Natur
auf dem Tages- und Nachtprogramm.

Romantische Chalets

Doch das absolute Highlight sind die Chalets. Umringt von malerischer
Natur bestechen die beiden Unterkünfte durch ihre perfekte Mischung
aus rustikaler Gemütlichkeit und stilvollem Luxus. Ob „Albwiesen“ oder
„Sternegucker“ – beide Chalets sind ausgestattet mit einer Sauna, einer
Regendusche, einem Kamin und einem Weinklimaschrank. Damit sind
sie ideal für Paare, die Privatsphäre und einen Hauch von Luxus suchen.
Für eine rundum perfekte Auszeit auf höchstem Niveau können sich
Gäste außerdem im Gasthaus „Löwen“, im Gourmet-Restaurant
„ursprung“ oder im Biergarten zusätzlich verwöhnen lassen.

Weitere Informationen über „Widmann‘s Alb.style“ und die
verschiedenen Übernachtungsmöglichkeiten finden Sie auf unserer
Webseite:  Widmann’s Alb.style. 

Alb.style

https://www.widmanns-albleben.de/de/hotel-alb-leben.html


Alb.style

Bildmaterial

Sogar im romantischen Bauwagen kann man bei
„Widmann’s Alb.leben“ übernachten.

Wer es etwas luxuriöser haben will, kann sich ein Chalet buchen.



Alb.style

TEXT UND BILDER HIER
HERUNTERLADEN

Die stilvoll eingerichteten Zimmer sorgen aufgrund ihrer
regionalen Materialien für eine einmalige Atmosphäre.

https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html


Über 
Gasthaus Löwen



Über das Gasthaus Löwen

Traditionell-schwäbische Küche und
herausragende Gastfreundschaft

„Widmann‘s Löwen“ ist mehr als nur ein Gasthaus – es ist ein Ort der
Begegnung und des Genusses. Im Herzen von Königsbronn gelegen,
spielt das rustikale Restaurant eine zentrale Rolle im gesellschaftlichen
Leben der Gemeinde. Umgeben von ursprünglicher Natur ist es ein
Treffpunkt für Familien, Freunde und Genießer.

Hochwertige traditionell-schwäbische Küche mit Herz

Authentische schwäbische Küche mit einer extra Portion Raffinesse: So
lässt sich der Kochstil von Sternekoch Andreas Widmann im Löwen
wohl am besten beschreiben. Seine Küche zeichnet sich dabei durch
hohe Qualität und die tiefe Verwurzelung zur Heimat aus. Mit viel Liebe
zubereitet und angerichtet, legen Andreas Widmann und sein Team
großen Wert auf frische, regionale Zutaten. Die Speisekarte bietet eine
Vielzahl klassischer schwäbischer Gerichte, die mit einer Prise Kreativität
neu interpretiert werden. Dabei steht der natürliche Geschmack der
Zutaten stets im Vordergrund.



Die tiefe Verbundenheit zur Schwäbischen Ostalb – der Heimat von
Andreas Widmann – zeigt sich aber nicht nur auf den Tellern. Auch die
Menschen, die dort arbeiten, strahlen die typische schwäbische
Herzlichkeit aus, denn: Gastfreundschaft wird in „Widmann’s
Alb.leben“ großgeschrieben – mit Erfolg. So gilt „Widmann’s Löwen“
als beliebte Anlaufstelle für Menschen von nah und fern, um in
gemütlicher Atmosphäre die hervorragende schwäbische Küche zu
genießen. Das geht übrigens nicht nur im Innenbereich des Restaurants,
sondern auch im Biergarten. Der Außenbereich eignet sich bei gutem
Wetter ideal dafür, sein Essen inmitten der unverwechselbaren
Landschaft zu genießen.

Ein Ort für besondere Anlässe

In „Widmann‘s Löwen“ kann man aber nicht einfach „nur“ essen. Es ist
auch der ideale Ort für Feierlichkeiten aller Art. Ob Hochzeiten,
Geburtstagsfeiern, Firmenveranstaltungen oder private Treffen – das
Gasthaus bietet den passenden Rahmen für unvergessliche Momente.
Mit seiner flexiblen Raumgestaltung und der individuellen Betreuung
durch das Team rund um Andreas Widmann wird jede Veranstaltung
und jedes Treffen zu einem besonderen Erlebnis. „Widmann‘s Löwen“
ist mehr als nur ein Gasthaus – es ist ein Ort der Begegnung und des
Genusses.

Weitere Informationen über „Widmann‘s Löwen“ und die Philosophie
von Andreas Widmann finden Sie auf unserer Webseite: Widmann‘s
Löwen.

Über das Gasthaus Löwen

https://www.widmanns-albleben.de/de/widmanns-gasthaus-loewen.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/widmanns-gasthaus-loewen.html


Über das Gasthaus Löwen

Bildmaterial

Im Gasthaus Löwen wird schwäbische Gastfreundschaft
zelebriert.

TEXT UND BILDER HIER
HERUNTERLADEN

https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html


Über 
Gourmetrestaurant

ursprung



Über das
Gourmetrestaurant ursprung

Heimatbasierte Kochkunst auf
höchstem Niveau

Kreative Kochkunst trifft auf schwäbische Gutbürgerlichkeit: Das
Gourmetrestaurant „ursprung“ – kulinarisch von Sternekoch Andreas
Widmann und im Service von seiner Frau Anna geführt – vereint auf
besondere Weise natürliche heimatbasierte Kreativküche mit höchstem
Servicehandwerk. Im Herzen der Schwäbischen Alb gelegen, steht das
Gourmetrestaurant in Königsbronn für eine Küche, die den
ursprünglichen Gedanken von Herkunft, Erzeugung und Verarbeitung
der Zutaten in den Mittelpunkt stellt und dabei höchste kulinarische
Ansprüche erfüllt.

Im ältesten Teil von „Widmann's Löwen“, der ehemaligen
Dorfmetzgerei Königsbronns, haben Andreas Widmann und seine Frau
Anna das „ursprung“ eingerichtet. In der Gourmet-Variante des
Gasthauses nehmen der Sternekoch und sein Team die Gäste förmlich
mit auf eine kulinarische Reise durch die Schwäbische Alb, wobei jedes
Gericht eine Hommage an die Region und ihre Traditionen ist. Eines der
herausragenden Gerichte ist das „Schwäbische Duo“, bei dem
Maultaschen in einer aromatischen Brühe mit geschmortem
Ochsenbäckchen serviert werden. Ein weiteres Highlight ist das „Alb-
Lamm“, das mit Kräutern aus der Region verfeinert und auf einem Bett
aus saisonalem Gemüse präsentiert wird.



Schwäbische Alb mit allen Sinnen erfahren

An diesen Gerichten wird deutlich: Für Widmann spielen Regionalität
und Nachhaltigkeit eine übergeordnete Rolle. Die ausgezeichneten
Zutaten bezieht der selbst ernannte Alb.styler von Produzenten aus der
Umgebung und bereitet sie kreativ, aromareich und mit seiner
persönlichen kulinarischen Note zu. Dass dieses Konzept aufgeht,
beweisen unter anderem ein grüner und ein Michelin-Stern – beides
prestigeträchtige Auszeichnungen, die die herausragende Qualität und
Nachhaltigkeit der Küche von Widmann unterstreichen.

Das Gourmetrestaurant legt aber nicht nur großen Wert auf exzellente
Küche, sondern auch auf erstklassigen Service. Das Team rund um Anna
Widmann versteht es, den Gästen ein unvergessliches Erlebnis zu bieten
und mit natürlich-schwäbischer Herzlichkeit für besondere
Wohlfühlmomente zu sorgen. Wer hier einkehrt, darf sich also auf ein
Genusserlebnis der Sonderklasse freuen.

Weitere Informationen über das Gourmetrestaurant „ursprung“ finden
Sie auf unserer Webseite: ursprung.

Über das Gourmetrestaurant
ursprung

https://www.widmanns-albleben.de/de/essen-trinken-restaurant-ursprung.html


Über das
Gourmetrestaurant ursprung

Bildmaterial

Die Inneneinrichtung des Restaurants ist ebenso
exquisit wie das Menü.

Im „ursprung“ werden wahre Kunstwerke serviert.



Über das
Gourmetrestaurant ursprung

Bildmaterial

Das Sternerestaurant ist ein wahrer Genusstempel.

TEXT UND BILDER HIER
HERUNTERLADEN

https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html


Über 
den Onlineshop

Feine Kost



Über den Onlineshop
Feine Kost

Traditionell-schwäbische
Qualitätsküche für zuhause

„Widmann's Feine Kost“, der Onlineshop von Sternekoch Andreas
Widmann, bringt die hochwertige traditionell-schwäbische Küche direkt
in die eigenen vier Wände. Jedes Produkt wird mit derselben Hingabe
und Sorgfalt hergestellt, die Sternekoch Andreas Widmann und sein
Team auch in der Küche von „Widmann's Löwen“ auszeichnet.

Höchste Anforderungen an Herkunft und Erzeugung

Ein Stück Widmann‘s für Daheim – dank des Online-Shops „Feine Kost“
von Andreas Widmann ist das kein Problem. Genussliebhaber können
die typisch-schwäbische Küche des Sternekochs ganz einfach und
bequem zu Hause genießen. Die Gerichte sind so konzipiert, dass sie
einfach zuzubereiten sind und dennoch den vollen Geschmack und die
Qualität eines Restaurantbesuchs bieten. Damit ist „Widmann's Feine
Kost“ die perfekte Lösung für alle, die auch im hektischen Alltag nicht
auf kulinarische Highlights verzichten möchten.

Die angebotenen Gerichte spiegeln dabei die Vielfalt und den
Geschmack der schwäbischen Küche von Andreas Widmann und
seinem Team wider: von herzhaften Klassikern bis hin zu kreativen
Neuinterpretationen. Zu den Highlights gehören unter anderem:



Schwäbischer Zwiebelrostbraten: Ein klassisches Gericht mit zartem
Rindfleisch und karamellisierten Zwiebeln, dazu Spätzle.
Maultaschen in Brühe: Traditionell hergestellte Maultaschen, die in
einer aromatischen Brühe gegart werden.
Wildgulasch: Ein reichhaltiges und würziges Gericht aus regionalem
Wild, das mit Rotkraut und Knödeln geliefert wird.

Strenge Kriterien für Qualität und Nachhaltigkeit

Die Produktpalette folgt denselben strengen Kriterien wie die Küche im
Restaurant „Löwen“. Die Zutaten stammen von ausgewählten
Produzenten, die höchsten Wert auf Nachhaltigkeit und Qualität legen.
Dieser Ursprungsgedanke zieht sich durch das gesamte Sortiment und
garantiert, dass die Kunden nur das Beste erhalten. Neben den
klassischen Gerichten bietet der Onlineshop auch exklusive
Feinkostprodukte wie:

Hausgemachte Marmeladen: Verschiedene Sorten, die aus
regionalen Früchten hergestellt werden.
Schwäbischer Gin: Ein handgefertigter Gin, der mit Kräutern und
Botanicals aus der Schwäbischen Alb veredelt wird.
Feine Pralinen: Handgemachte Pralinen, die mit hochwertigen
Zutaten und viel Liebe zum Detail gefertigt werden.

Weitere Informationen über „Widmann's Feine Kost“ sowie alle
Produkte finden Sie auf unserer Webseite: Widmann's Feine Kost.

Über den Onlineshop
Feine Kost

https://shop.widmanns-albleben.de/


Über den Onlineshop
Feine Kost

Bildmaterial

BBei „Widmann’s Feiner
Kost“ kann man sich ein
Stück Schwaben nach
Hause liefern lassen.

Auch Kochboxen gibt es im Onlineshop.

TEXT UND BILDER HIER
HERUNTERLADEN

https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html
https://www.widmanns-albleben.de/de/kontakt-service/pressebereich/produkte-und-angebote.html


Über 
Events & Catering



Events und Catering

Kulinarische Erlebnisse für jeden
Anlass

Mitten auf der Schwäbischen Ostalb im Königsbronner Teilort Zang im
Landkreis Heidenheim hat Andreas Widmann mit „Widmann‘s
Alb.leben“ ein Domizil schwäbischer Kultur geschaffen. Schlafen in
urigen Waldhütten aus den dreißiger Jahren, essen auf höchstem
Sterneniveau oder tagen in lichtdurchfluteten Kreativ-Schmieden: An
diesem Ort ist gefühlt alles möglich – auch feiern in einer
atemberaubenden Kulisse. Das umfassende Gastronomiekonzept
beinhaltet nämlich auch einen sterneverdächtigen Event- und Catering-
Service für jede Art von Veranstaltung – sei es ein privates Fest, eine
Firmenveranstaltung oder eine Hochzeit: Das Team um Sternekoch
Andreas Widmann sorgt mit viel Herzblut dafür, dass jede Feier zu
einem unvergesslichen Erlebnis wird.

Maßgeschneiderte Lösungen und exklusive Genussmomente

Jede Veranstaltung ist einzigartig – das weiß der Gastronom Andreas
Widmann nur zu gut und bietet mit seinem Event- und Catering-Service
daher individuelle Lösungen, die auf die unterschiedlichen Wünsche und
Bedürfnisse seiner Gäste abgestimmt sind. Die Locations sind im
charakteristischen Alb-Style-Design ausgestattet und für
unterschiedliche Anforderungen bestens geeignet. Jede Location hat
dabei ihr ganz eigenes Flair: Von der rustikalen Kerbenhofhütte am
Waldrand von Zang über Widmann’s Alte Schule – ein stilvolles und
historisches Fachwerk-Gebäude – bis hin zum Schloss Duttenstein
finden Privatpersonen oder Firmen hier die passende Räumlichkeit für
Ihre Feier.



Das Cateringangebot für alle Partylöwen

Wer bereits den perfekten Raum außerhalb von „Widmann’s Alb.leben“
gefunden hat, aber dennoch nicht auf die hochwertige schwäbische
Küche verzichten möchte, kann sich mit dem Partylöwen-Catering das
Essen auch ganz einfach an den Wunschort liefern lassen. Das Team um
Andreas Widmann kocht in der mobilen Küche live vor Ort. Ob ein
opulentes Büffet oder ein elegantes Menü nach individuellen
Vorstellungen – Partygäste können sich auf die gewohnt hohe
Kochkunst der Küchen-Profis freuen. Ergänzt wird das mobile Angebot
durch die beiden Foodtrailer „Albküche“ und „Albcafé“. Von
schwäbischen Klassikern über Streetfood bis hin zur Gin Bar reicht das
Angebot. Damit sind die rollenden Küchen die ideale Ergänzung für
private Feste oder Business-Events.

Exklusive Kochkurse

Für diejenigen, die lieber selbst den Kochlöffel schwingen und sich
dabei ein paar Tipps vom Profi abholen möchten, bietet „Widmann’s
Alb.leben“ außerdem ab einer bestimmten Personenanzahl auch
exklusive Kochkurse an. Der Vater von Andreas Widmann -
Küchenmeister Frank Widmann - begleitet die Gäste in seiner
Showküche in der Kochwerkstatt „Jägerhof“ auf dem Weg zum
perfekten Menü, das im Anschluss gemeinsam verkostet wird.

Weitere Informationen über den Event- und Cateringservice finden Sie
auf unserer Webseite: Catering- & Eventservice. 

Events und Catering

https://www.widmanns-albleben.de/de/events-catering.html


Events und Catering

Bildmaterial

Das Team von Andreas Widmann verfügt
über jahrelange Erfahrung im Durchführen
von Events.



Events und Catering

Bildmaterial

Auch Catering gehört zum Portfolio von „Widmann’s Alb.leben“.

TEXT UND BILDER HIER
HERUNTERLADEN
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Business im Alb.leben

Für kreative Tagungen mit Weitblick

„Widmann’s Alb.leben“ von Sternekoch Andreas Widmann ist nicht nur
ein Paradies für Genießer, Naturliebhaber und Urlauber. Auch Firmen
können diesen Erlebnisort in der beeindruckenden Natur der
Schwäbischen Alb nutzen, um kreative Workshops und Tagungen
abzuhalten. „Business im Alb.style“ bietet Unternehmen moderne
Konferenz- und Tagungsräume sowie vielseitige Eventlocations. Hier
trifft innovative Ausstattung auf die natürliche Schönheit der Region. So
entsteht eine inspirierende Atmosphäre für erfolgreiche Meetings und
Veranstaltungen.

Tagen in inspirierender Atmosphäre

Manchmal braucht es einfach einen Ortswechsel, um auf neue Ideen zu
kommen. Gerade im beruflichen Kontext können fokussierte Meetings
außerhalb der gewohnten Büroräume zu hervorragenden Ergebnissen
führen. Die lichtdurchfluteten Tagungsräume in „Widmann’s Alb.leben“
bieten den perfekten Rahmen für genau solche kreativen Denkprozesse.
Modernste Technik, flexible Raumgestaltung und ergonomisches
Mobiliar sorgen für ein produktives Arbeitsumfeld. Die ruhige
Umgebung und entspannte Atmosphäre helfen, Kreativität und
Konzentration weiter zu verbessern. Doch auch Pausen sind wichtig, um
wieder auf neue Gedanken zu kommen. Die frische Luft sowie die
malerische Landschaft der Schwäbischen Alb tragen dazu bei, den Kopf
zwischendurch freizubekommen.
 



Auch für das leibliche Wohl ist bestens gesorgt. „Business im Alb.style“
bietet genau die richtige Verpflegung aus der gehobenen Heimatküche
von Andreas Widmann. Die Gäste können sich auf eine Auswahl an
schwäbischen Spezialitäten freuen, die vom Küchenteam aus regionalen
Zutaten zubereitet werden. Ob Frühstück, Nachmittagsangebote oder
Business Lunch Breaks – hier kommen Kulinarik-Fans voll auf ihre
Kosten.

Abschalten und aufladen

Es ist kein Geheimnis: Workshops und Tagungen können mitunter
ziemlich anstrengend und fordernd sein. Auf „Widmann’s Alb.leben“
gibt es daher zahlreiche Möglichkeiten, den Alltagsstress zu vergessen
und die Batterien wieder aufzuladen. Von Outdoor-Aktivitäten in der
ursprünglichen Umgebung der Schwäbischen Alb bis hin zu
inspirierenden Workshops, Vorträgen oder Kochabenden – die
vielfältigen Angebote sorgen für ein unvergessliches Teamerlebnis.
Unternehmen, die von weiter weg anreisen, können außerdem das
breite Angebot an Übernachtungsmöglichkeiten nutzen. Von stilvollen
Hotelzimmern über rustikale Waldarbeiter-Wagen bis hin zu
romantischen Chalets findet hier jeder Tagungsgast den perfekten
Rückzugsort. Das herzliche Team um Andreas und Anna Widmann sorgt
dafür, dass sich auch Business-Gäste rundum wohlfühlen.

Weitere Informationen über Widmann‘s Event- und Catering-Service
und die Philosophie von Andreas Widmann finden Sie auf unserer
Webseite: Widmann’s Events & Catering.

Business im Alb.leben

https://www.widmanns-albleben.de/de/events-catering.html


Business im Alb.leben

Bildmaterial

Auch für größere Geschäftsessen ist genug Platz auf
der Alb.



Business im Alb.leben

Bildmaterial

„Widmann’s Alb.leben“ ist der perfekte Ort für Tagungen und
Workshops.

TEXT UND BILDER HIER
HERUNTERLADEN
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Kontakte

Widmann’s Alb.leben
Struthstraße 17
89551 Königsbronn-Zang

info@widmanns-albleben.de

+49 (0)7328 96 27-0

Pressekontakt
Eva Runkel
Sachsenring 40
50677 Köln

runkel@k1-agentur.de

+49 (0)176 420 429 89

mailto:info@widmanns-albleben.de
tel:+49(0)73289627-0
mailto:runkel@k1-agentur.de
tel:+49(0)17642042989


Kontakte

Social Media
Widmann’s Alb.leben

widmanns__albleben

Widmann’s

Onlineshop Feine Kost

widmanns_feinekost

Widmann’s Feine Kost

Gourmetrestaurant ursprung

ursprung_das_restaurant

https://www.instagram.com/widmanns__albleben/
https://www.facebook.com/widmanns
https://www.instagram.com/widmanns__albleben/
https://www.facebook.com/widmanns
https://www.instagram.com/widmanns_feinekost/
https://www.facebook.com/profile.php?id=61560752784652
https://www.instagram.com/widmanns_feinekost/
https://www.facebook.com/profile.php?id=61560752784652
https://www.instagram.com/ursprung_das_restaurant/
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